brasserie - grill

zacht van smaak en diep roodbruin van eur (6,5 vol.%)

20 ¢l
30cl

Stella 25 ¢l

Stella 33 ¢l

Stella 50 ¢l
Lindemans Rriek,
La chouffe (blond)

2.50
3.20

2.00
2.30
4.00
2.70
2.80

33¢cl

3.20

GeschonRen in degustatieglas. Tripel type, een verrassend
licht getextureerde body met een grote finesse. Met een geur
van fruit, ontwikRelt Corsendonk Agnus zich tot een deli-
cate, Rruidige en geparfumeerde afdronR, (7,5 vol.%) (dixit

Michael Jackson)

33¢l

3.20

GeschonRen in degustatieglas. Diep roodbruin van Rleur,
hergist op fles, met een rijk palet van rozijnen en fondant-
chocolade en licht gerookt bouquet (7,5 vol. %) (dixit Michael

Jackson)
Brigand
Chimay blauw 9°
Chimay rood 7°
Chimay wit 8°
De Koninck,
Desperados
Delirium Tremens
Duvel 33cl 8°
Gordon’s scotch
Hoegaards witbier
Hoegaarden Grand Cru
Hommelbier
Kasteelbier donker
Karmeliet
Keizersbery
Leffe blond
Leffe donker
Gueuze
Framboos
Orval
Rochefort 10°
Palm
N
Tuborg
Vedett
Westmalle dubbel
Westmalle trippel

(eetety

3.10
3.70
3.10
3.20
2.10
4.50
3.50
3.10
3.60
2.10
3.70
2.70
3.60
3.20
3.40
2.80
2.80
2.60
2.80
3.20
3.50
2.40
2.20
2.40
2.20
3.20
3.50

Chaudfontaine plat 2.10
Chaudfontaine bruis 2.10
% Chaudfontaine plat 4.10
% Chaudfontaine bruis 4.10
% Chaudfontaine licht bruis 4.10
Perrier 2.30
Coca-Cola 2.10
Coca-Cola light 2.10
Coca-Cola lemon 2.10
Coca-Cola zero 2.10
Fanta 2.10
Sprite 2.10
Tonissteiner orange 2.40
Tonissteiner citroen 2.40
Agquarius citroen 33 c[ 2.70
Nordic mist (tonic) 2.10
Canada dry 2.10
Nestea 2.10
Gini 2.10
Fruitsap Minute maid 2.20
sinaas, tomaat, appel, ace, pompelmoes
Vers sinaasappelsap 4.70
Vers citroensap 4.60
Koude melk, 2.20
Cécémel 2.20
Fristi 2.20
Wavme danfien
Espresso dessert 2.10
Espresso cafeinevrif 2.20
Espresso mokRa 2.10
Koffie verkeerd 2.50

Cappuccino Italiaans (melkschuim) 2.70
Cappuccino Belgisch (slagroom) 2.70
Decappuccino Italiaans (melkschuim)  2.80
Decappuccino Belgisch (slagroom) 2.80

Warme Chocolademelk, 2.50
Chocochino 3.00
Warme Wijn 4.10
Thee Natuur, melR, citroen 2.10
Kruidenthee 2.20

Munt, linde, kamille, bosvruchten,
rogenbottel, appel, earl-grey, groene thee

Hasseltse Roffie (jenever) 5.60
Irish cofffee (whiskey) 6.00
Italian coffee (amaretto) 6.00
French coffee (cognac) 6.00

Koffie Bleu Blanc (mandarin Napoleon) 6.00
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Kirr 4.00
Kirr Royal 7.00
Sherry 4.20
Porto rood / wit 4.20
Martini bianco / rosso / fiero 4.10
Campari 5.00
Gancia 4.00
Pineau des Charentes 4.20
®Picon puur 3.70
Picon witte wijn 6.70
Maison 4.50
Steike duanken
Amaretto Disaronno 5.70
Bacardi 5.70
Baileys 5.60
Calvados 5.90
Cognac Courvoisier 5.90
Cointreau 5.90
Graanjenever 3.50
Grappa 6.10
Gordon’s Gin 6.10
Grand Marnier 6.80
Pisang Ambon 5.00
Poire Williams 6.90
Mandarin Napoleon 5.70
Sambucca 5.80
Ricard 5.30
Wodka Smirnoff 6.10
Whiskey JIB 6.20
Whiskey Chivas 6.70

glas Sles

Meerdael Chardonnay, 7,00 39.50
Oud-FHeverlee

Prosecco, Ca Di Pietra, 4.20 21.00

Brut, Italia
Bijzonder rijk aan fruit in de afdronk, Ideaal als aperitief.

Champagne Veuve Clicquot, 60.00
@Brut, France

glas Karaf %[  fles

Wit 3.30 530 9.60 14.00
Domaine de Sauvigny, Cétes de Thongue

Rood 3.30 530 9.60 14.00
Domaine de Sauvigny, Cotes de Thongue

Rosé 3.30 530 9.60 14.00

Domaie des Sources, Cabernet Sauvignon

Sles
‘Rosato”, IGT, Fondo Antico, 22.50
Sicilia, Italia
Aroma’s van rode vruchten en bloemen. Mondvullend en
verrassend leRRer!

Sauvignon, Alpaca,
Central Valley, Chili

Verfijnde aroma’s van citrus. Pittig en frivool.

Cheverny, Domaine Le Portail, 18.00
Loire, France

37,5cl 12.50

Aanrader: Een mooi samenspel tussen de elegante fruitig-
feid van de Sauvignon (80%) en de rijRelijke gulheid van de
Chardonnay (20%).

Chardonnay, Coldridge, 21.50

Australia
Aanbevolen voor de liefhebbers van rijke Chardonnay met
exotisch fruit.

Bourgogne Chardonnay 23.50

“Les Genouvrées”, Domaine Roux, France

Aanrader: Fraaie florale aroma’s gevolgd door wit en geel
Sfruit. Finesse!

Blanc de Pacs, Parés Balta, 24.00
Penedes, Espafia “Organic Farming”
Een verleidend aromatisch boeket. Fris, strak met een mooie
aciditeit.
Sancerre “Fleur de Roy’, 36.00

Domaine Reverdy Ducroux, Loire, France
100% Sauvignon. Frisse citrusaroma’s. Een topper uit de
Sancerre!

Sles
“Cuspide”, 19.50
Castilla y Léon, Espatia
Geur van rijp en geRonfijt fruit met een lichte houttoets.
Cotes-du-Rhéne, Vieux Clocher, 20.00
Domaine Arnoux, Rhdne, France

Aanrader: Een fruitig en Ryuidige wijn met een
schitterende, dieprode Rfeur.

If de Jonqueyres, Premiéres Cotes  22.00
de Blaye, Bordeaux, France

Soepele en elegante smaak met een vieugje goed
gedoseerd fout.

“Dourosa’, 24.00
Quinta de la Rpsa, Douro, Portugal

Samenspel van Touriga Nacional, Touriga Francesca, Tinta
Barroca en Tinta Roriz, deels gerijpt op franse eiR,

Vacqueyras “Vieux Clocher”, 27.00
Domaine Arnoux, Rhéne, France
37,5cl 16,00

Neus van rijpe vruchten, zwarte Rersen, zoethout en
Rruiden. LeRRer!

‘Solimpia”, IGT, 28.00
Castello della Paneretta, Toscana, Italia

Aanrader: Sangiovese op z'n best! Is de vriend van de
mediterrane ReuRen.Een stevige en elegante wijn!

Zolang de voorraad strekt

Wit — Blanc
Versi Bianco, IGT, Fondo Antico, Sicilia 18.00

Sancerre, “Fleur du Roy”, Domaine Reverdy 19.50
Ducroux, Loire, France - 37,5 c[

Muscadet, “Cuvée Millénaire”, 22.50
Marquis de Goulaine, France

Grillo Parlante, 1GT, Tondo Antico, Sicilia 25.50

Rood — Rouge
Poggio del Sasso, “Sangiovese”, Toscana, Italia 20.00
Lampe de Méduse, Cru Classé,
Chéteau Sainte Roseline, Provence, France 31.00



brasserie - grill

Kaasschoteltje 4.70

Bordje van de chef 5.70
Gerookte filet piire

Gemarineerde olijven 4.00

Portie mix 5.20
Raas, olijven, zongedroogde tomaatjes, salami

Kippenspiesjes met chilisausje 6.00

Inktvisringen met verse tartaar 6.50

KaaskroRetten met zongedroogde ~ 9.00
tomaatjes

Gerookte zalm met lente-uitjes 11.00
en een schijfje toast

GandahamRroketjes met 11.50
slagarnituur

Carpaccio van ossehaas, 12.60

parmezaan, rucola en balsamico
Gegrilde gamba’s met een looRsausje 13.80
Gegratineerde scampi’s 13.90

in een pittig tomatenroomsausje

Rlein groot

3.90 4.60

Broccolisoepje met croiitons en boursin
3.90 4.60

Dagsoep

Croque Monsieur 6.20
toast, ham en Raas

Croque Hawai 6.70
toast, ham, Raas en ananas

Spaghetti bolognaise 8.90
tomaat, gehaky, selder en Rruiden

Spaghetti van de chef 14.90
scampy, pittig tomatensausje

Lasagna Bolognaise 10.50
gehakt, tomaten, Rruiden en Raas

Vegetarische canneloni 11.50

canneloni, ricotta, pesto en tomaatjes

13.50

parmezaan, croutons en honingmosterd

Slaatje met Rippenreepyes,

vinaigrette
Slaatje met bujffelmozzerella, 13.80
basilicum, tomaatjes en zwarte peper
Slaatje met gerookte Eendeborst, — 14.50

dennepitjes en sinaasappelRwartjes

Slaatje met gerookte forel, gamba  14.90
en gerooRte zalm
Slaatje van de chef 14.90

Feta, gedroogde tomaatjes, olijven
en inktvisringen

Al onze voorgerechten, soepen,
pasta’s en salades worden geserveerd
met brood. Supplement frieten, veldaard-
appel €2.00

Hoofdgerechten worden
geserveerd met chef’s salad bowl.

Landgrill
Spare-ribs a volonté 14.50
zoet, pittig of geRruid
Kippenfilet 14.80
Rundsteak blanc bleu belge, +300gr 15.00
Entrecote blanc bleu belge, +350gr 17.90
Mixed grill +450 gr met drie sausjes ~ 19.20
Filet pilre blanc bleu belge, £300 gr 21.00
LamsKroontje lichtjes gegrild 24.00
Chateaubriand +550 gr per 2 personen  38.00
Sauzen
Hofmeesterboter 2.00
Lookboter 2.00
Champignonroom 2.00
Peperroom 2.00
Provengaal 2.00
Béarnaise 2.00
Zeegrill
Geroosterde zalmescaloppe met 17.90
preipuree en een witte Win saus
Scampibrochette (9st) 19.50
met provengaalse Rruiden en
een bieslooRsausje
Zacht gegrilde tonijnsteak, 20.90
met rucola en een botersausje met
tuinkruiden
Brochette van zeeduivel en zalm — 20.50

geserveerd met ijsbergsla
Gambabrochette met ananas, looR,  23.80

en 2 sausjes

Burgers

XXL Burger Bleu Blanc 14.00
puur rundsvlees, breydelspek, slagarnituur

XXL Burger met gegrilde Rip 14.80
geRruiden Rippenburger, slagarnituur
XXL Burger van de chef 16.50

gegrilde zalm, geroosterde ajuin, slagarnituur

Bij deze hoofdgerechten kan u Kiezen uit:
frieten, veldaardappel of brood.
Supplement voor aardappelgratin: 2.50

Zwevende vleesspies met 19.80
saladbowl en 2 sausjes
Spare-ribs van de chef a volonté  14.90

Fajitas

Gemarineerde Rip of scampi, sissend in de pan geserveerd.
Vul zelf je tortilla en geniet van dit succesrecept uit Mexico.
Vergezeld van overfieerlijke warme tortillas, 2 sausjes en
knapperige salade.

18.00
21.00

Fajitas met Kip

Fajitas met scampi

Kaaskroketje met frietjes 5.00
Curryworst met Retchup en frietjes  5.00
Mini-spaghetti bolognaise 6.50
Prinsenhapje met frietjes 6.90
Kipfilet met appelmoes en frietjes ~ 7.50

Tarte tatin met speculoosijs 6.20
Chocolademousse 5.80
Café liegeois 5.90
Verse Fruitsalade 6.10
Coupe vanille 4.70
Kinderijsje 3.50
vanille ijs met chocoladesaus
Coupe mokRa 4.80
Coupe chocolade 4.90
Dame blanche 5.70
Coupe brésilienne 5.90
Dame notre 5.90
Coupe banaan 6.60
Coupe vers fruit 6.70
Coupe advocaat 6.80
Coupe aardbei (seizoen) 6.90

Vanille 3.90
Mokka 3.90
Chocolade 3.90
(Banaan 4.00
Aardbei (seizoen) 4.60

<
Sunvenhocben s

Van 14.00 tot 18.00
Suiker 3.50
Siroop 3.70
Confituur 3.70
17s 5.00
Mikado 5.70
ijs/chocoladesaus
Banaan 5.90

ijs/chocoladesaus/banaan

Bloemsuiker 3.50
Slagroom 4.50
IJs 4.90
Vers fruit 5.60

Supplement bol ijs 1.50

Supplement slagroom 1.00

Supplement chocoladesaus 1.20
aardbeisaus 1.20
advocaat 1.50
Smakelijk eten

en tot weerziens !

U zoekt een leuk geschenk of

u wil eens iemand verrassen met een leRRer geschenk?

Schenk eens een cadeaubon van
Brasserie Bleu Blanc

02/11b



